SNACKS & DELERETTER

HOVEDRETTER

Surdejsbred & Olivenolie

Surdejsbred, olivenolie & havsalt

Chips & Dip

Helmuts hjemmelavede chips & holiday dip

Edamame
Edamamebegnner, havsalt, sesam & citron

Parmesan Fries
m. estragonmayo

Popcorn Chicken bites
8 stk.

Hjemmerert guacamole
m. sprede tortilla chips

Torpedorejer
m. sed chili & chilimayo (4 stk. / 8 stk.)

BBQ hot wings
(4 stk. / 8 stk.)

39

39

39

49

49

49

59 /109

69/ 119

HELAFTENSOPLEVELSE*

Inklusiv fri el, vand og vin i 3 timer

Snacks
Edamamebegnner, havsalt, sesam Helmuts chips &
holiday dip

Appetizer
Popcorn Chicken bites

Forret

Laksetatar af laks, avokado, tomat, cream cheese,
wasabi, citron & krydderurter. Hertil hjemmebagt
bred

Hovedret
Rosastegt oksemgrbrad m. parmesan fries,
bearnaise & grent

Dessert
Créme Briilée m. mango sorbet

Spisende gaester kan valge fri cocktailbar

fra 22:00-02:30

Ved tilvalg af fri cocktailbar, fortsaetter fri ol, vand &
vin indtil 02:30. Omfatter ogsa speed drinks

*Skal veelges af hele bordet

649

pr. person

450

pr. person

Lemon Chicken Pasta 149
Fettucine, kylling, citron, hvidvin, flede &
parmagiano reggiano. Toppet med persille

Oksemerbrad 249
Rosastegt oksemgrbrad m. parmesan fries
hjemmelavet bearnaise & grant

Helmut burger 159
Briochebolle, 2 grillede hakkebegffer,

modnet cheddar, pickles, karameliserede lag,

chillimayo & parmesan fries

Caesar salat 149
Kylling, hjertesalat, caesar dressing & parmesan.
Toppet med sprede croutons & bacon

Buddha bowl 139
Laks, risnudler, edamame bgnner, avocado, radkal,

syltede redlag, syltede kal, gulerod, agurk,

friske guleredder & radiser

PAPPARDELLE AL RAGU 149
Pappardelle m. ragu af okse, svin, tomatsovs,

gulerod, blegselleri, hvidleg samt

Parmigiano Reggiano

Den Grgnne 139
Bagt aubergine, tahin, labneh, couscous, tomater &

gurkemeje. Toppet med sprade mandler & persille

(Vegetarisk)

DESSERTER

Chokolade fondant 89
m. passionsfrugt coulis, saltkaramel & vaniljeis

Créme Bralée 89
m. mango sorbet

AD LIBITUM
COCKTAILBAR

FREDAG & LORDAG
FRA 22.30 - 02.30




@L, VIN & SOFT DRINKS

HVIDVINE

RODVINE

Les Amourettes Sauvignon Blanc
Frankrig

Pennautier Chardonnay
Frankrig

Terrazas Chardonnay Reserva
Argentina

Sankt M. Riesling Trocken
Tyskland

Chiaro Di Luna, Pinot Grigio
Italien

Dr. Zenzen Riesling 0,0 %
Tyskland, alkoholfri

Glas / Flaske

65 / 299

65 / 299

65 / 299

299

299

299

El Circo Tinto
Spanien

Syrah de Pennautier
Frankrig

Terrazas Malbec Reserva
Argentina

Rimbaldi, Montepulciano d’Abruzzo
Italien

Rares Terroirs NO2, Pinot Noir
Frankrig

McGuigan Shiraz 0,0 %
Australien, alkoholfri

Glas / Flaske

65 / 299

299

299

65 / 299

65 / 299

299

MOUSSERENDE, ROSE & PORTVIN

FAD@L & SOFT DRINKS

Veuve Du Vernay Brut
Frankrig

Veuve Du Vernay Demi Sec
Frankrig

Veuve Du Vernay rosé
Frankrig

Pretty Gorgeous Rosévin
Frankrig

Minuty M Rosé
Frankrig

Veuve Du Vernay 0,0 %
Frankrig, alkoholfri

Quinta do infantado Tawny*
Portugal

Glas / Flaske

65 / 299

65 / 299

65 / 299

65 / 299

65 / 299

65 / 299

65 / 299

Carlsberg Pilsner 0,4 L

Tuborg Classic 0,4 L

Playa de Brooklyn 0,4 L

Brooklyn Stonewall Inn IPA 0,4 L
Brooklyn Pulp Art IPA 0,4 L

Mikkeller Burst IPA 0,4 L

Kronenbourg Blanc 0,4 L

Sodavand 0,4 L

Coca cola, coca cola zero, Fanta, Sprite Zero
el. Schweppes Lemon

FRI @L, SODAVAND & VIN | 3 TIMER**

Skal vaelges af hele bordet.
**Geelder ikke portvin

N

Glas / Flaske
55
55
60
60
60
60
60
55

350

pr. person




